SEMINÁŘ A CVIČENÍ Z CHEMIE – 6. ročník 6 – letého + 4. ročník 4 – letého

měsíc



témata:

9.

Opakování dodatků CHS5




1, 2, 3, 4, 5.

10.

6, 7, 8, Chinony.

11.

9, 10, 11.

12.

12, 13, 14, 15.

1.

16, 17.

2.

18, 19, 20.

3.

21, 22, 23.

4.

24, 25.

Průběžně jsou sledována témata z obecné a anorganické chemie, do hodin jsou zařazeny v průběhu seminářů komplexní výpočty.

POZN: čísla témat – viz. Příloha

ORGANICKÁ CHEMIE

1) Typy vzorců v organické chemii. Izomerie.
Příklady na typy vzorců. Výpočty stechiometrických a molekulových vzorců: z hmotnostních a experimentálních údajů. Izomerie – rozdělení. Konstituční, konfigurační a optická izomerie.

2) Typy organických reakcí.
Základní typy reakcí. Substituce, adice, eliminace, přesmyk – příklady. Změna hybridizace uhlíkového atomu. Heterolýza, homolýza. Činidla v organické chemii.

3) Alkany.
Složení, struktura, izomerie, konformace, vlastnosti, příprava. Reakce C – H, C – C. Ropa.

4) Alkeny.

Charakteristika, struktura, vlastnosti, příprava. Reakce na C = C vazbě. Markovnikovovo pravidlo. Polymerace. 

5) Alkiny.

Charakteristika, struktura, vlastnosti, příprava. Reakce na trojné vazbě. Acetylen.

6) Areny.
Charakteristika aromatického cyklu. Chemické vlastnosti, indukční a mezomerní efekt. Základní typy reakcí, substituenti I. A II. Třídy. Benzen, toluen, naftalen, styren.

7) Halogenderiváty uhlovodíků.
Pojem derivát. Fyzikální a chemické vlastnosti, příprava, význam, využití. Grignardovy sloučeniny.

8) Hydroxyderiváty uhlovodíků.
Alkoholy, fenoly – rozdělení, názvosloví, příprava, fyzikální a chemické vlastnosti, povaha alkoholů a fenolů. Charakteristika jednosytných a vícesytných alkoholů a fenolů.

9) Dusíkaté deriváty organických sloučenin.
Nitroderiváty. Nitrace, nitrosloučeniny, nitráty, redukce nitrosloučenin. Výbušniny.

10) Dusíkaté deriváty organických sloučenin.
Aminy. Rozdělení, příprava, chemické vlastnosti. Anilín. Diazotace, kopulace, azobarviva.

11) Karbonylové sloučeniny.
Struktura aldehydů a ketonů. Názvosloví, rozdělení, vlastnosti, příprava. Poloacetaly, acetaly, aldoly, redox reakce. Nejdůležitější aldehydy a ketony.

12) Karboxylové kyseliny.
Charakteristika, názvosloví, rozdělení, fyzikální a chemické vlastnosti. Esterifikace a neutralizace. Nasycené a nenasycené monokarboxylové kyseliny. Význam a použití.

13) Karboxylové kyseliny.
Vícesytné a aromatické karboxylové kyseliny. Anhydridy kyselin.

14) Substituční deriváty karboxylových kyselin.
Rozdělení, příklady, názvosloví. Hydroxykyseliny, aminokyseliny, halogenkyseliny. Síla halogenkyselin.

15) Funkční deriváty karboxylových kyselin.
Pojem funkčního derivátu. Funkční deriváty karboxylových kyselin. Funkční deriváty kyseliny uhličité, dusičné, sírové.

16) Látky makromolekulární
Charakteristika. Typy polyreakcí, polymerační stupeň. Příklady hmot polymeračních, polykondenzačních a polyadičních. Kaučuky. Vlastnosti polymerů.

17) Sloučeniny heterocyklické. Alkaloidy.
Struktura, rozdělení , zástupci heterocyklů. Aromatický charakter některých heterocyklů. Purinové a pyrimidinové báze. Alkaloidy – vlastnosti, rozdělení, účinky.

18) Sacharidy
Rozdělení, charakteristika, chemické vlastnosti. Monosacharidy – typy vzorců, výskyt. Glukóza, fruktóza. Důkazové reakce.

19) Disacharidy
Charakteristika, struktura – glykosidická vazba. Rozdělení – redukující a neredukující. Nejdůležitější zástupci.

20) Polysacharidy
Škrob, celulóza, glykogen. Význam a použití. Přeměna v živých soustavách.

21) Lipidy
Rozdělení, výskyt, význam. Hydrolýza lipidů. Mýdla a jejich vlastnosti. Přeměna acylglycerolů v organismu.

22) Bílkoviny
Charakteristika, složení, peptidická vazba. Aminokyseliny vázané v bílkovinách. Struktura bílkovin. Biologický význam, důkaz bílkovin.

23) Nukleové kyseliny
Charakteristika nukleových kyselin. Složení RNA a DNA – biochemické funkce.

24) Biokatalyzátory
Rozdělení, význam v živých organismech. Enzymy – složení, funkce, rozdělení. Vitamíny.

25) Terpeny, izoprenoidy.
Charakteristika, rozdělení, výskyt, význam.

